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CATERINGMAP
Formules met bediening

Beste klant,

Wij danken u alvast voor uw interesse.
Samen met u zoeken we naar de juiste invulling van uw feest. Onze v
Zijn bedoeld als leidraad en inspiratie, maar zijn niet beperkend.

T

E = = = =4

== == =24 -2

Wij werken zowel voor kleinere groepen als voor grote pr
ten.

Bij u thuis, in uw tuin, op uw bedrijf of in een zaal naar ke

Culinair verrassend, shoaoking, de nieuwste technieken
maar met respect voor de traditionele keuken.

Naargelang uw wensen en budget werken wij een voorst
op maat.

Wij staan graag in voor de totale organisatie van uw fees
In de voorstellen zijn zowel tafelmaterialen als porselein ¢
inbegrepen. Grotere materialen, zoals tafels en stoelen,
apart in de offerte ( na bespreking ) opgenomen.

Wij kunnen ook zorgen voor materialen als togen, tafels,
tafels, tenten, W@agens enz.

Zoekt u een geschikte locatie ? Wij helpen u graag.
Indien u in de voorstellen uw gading niet vindt, zoeken w
men met u naar de juiste formule

De prijzen zijn indicatief en worden aangepast naargelan
afstand, de toegankelijkheid van de locatie enz.

Wij maken steeds een transparante offerte firepgjkzen en
een gedetailleerde kostenzetting

Recepties p. 24
Diners p. 56
Buffet p. 17
WalkingDinner p. 1718
BBQ p. 1920
Desserten p. 21
LateNightsnacks p. 22
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RECEPTIEVOORSTELLEN SAILLART

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

DRANKENFORFAITS RECEPTIES

le wvur aan 4, vol gende wuren aan 4 ppo. excl
Drankenforfait Avondfeest (19.00 4. 00 wvwur ) aan 4 /pp. exc/ .
Cava«Arnan Deloi» en Kirr (Champagne op aanvraag)
Witte en rode wijd «Terres des AngesdPay s dd Oc
Sherry en Porto
Fruitsap, waters en gebruikelijke frisdranken

Alle voorgestelde formules zijn met bediening, dranken en alle benodigde opdienmaterialen gedurende twee urep (tenzij anders
vermeld). Indien u een ander voorstel zoekt u dan zeker niet om ons offerte op maat te vragen.

STARTERSRECEPTI E 1 (1 UUR) 4
Steeds in combinatie met buffetliner-bbg-é

Fingerfood:Ge mar i neerde Proven-aal se

Glaasje met grijze garnalen en een kruidenausje

Gerookt zalmrolletje met een brandade van gamba en oostefs€&gaisecio var
Belgisch Blauw met pesto en Parmigi@rBuiesjes pomodoro seco en mozzare
Gegrilde courgette met mascarponevulling

inootjes

STARTERSRECEPTIE 2 (1 UUR) A
Steeds in combinatie met buffetliner-bbg-é

Verse oesters met citroen en peper van de-nolen
Huisgemaakte sushi met wasabi en genitegreltje met een fijne mousse van
rookte forel met mierikswortéVitello Tonato met appelkappertjes
Lamsreepjes met een mostaardsaStgatje met quiche Lorraine

Supplementen.

Rauwkostmandjes met duo van dipsau
Mi x van gemarineerde olijven aan 0]
Cavadruiven aan 0.850/pp.
Mix van spiesjgsom-mozza/zilveruaugurk, olifchampignon,fetansjovisp a n 1 . ]

APERITIEFRECEPTIES -steeds in combinatie met buffet/diner/bbg/...

AMUSES STARTERS AAN O pp}| elxcl
Drie fijne amuses bij het aperitief

AMUSES NI EUWE STIJL AAN G| p|p. excl
Drie hapjes nieuwe stijl (El BiMlDleculaire keuken)

AMUSES SAILLART AAN O pp excl
Vijf luxueuse hapjes als bij het apéritief

Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 Fax. 03/828.55.60 fcmllarl-:
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com




ZELFSTANDIGE RECEPTIES

BBQ FINGERFOOD i Steeds in combinatie met BBQ

Champignon met pesto en spekjes

Mini- boudin met appelcompbte

Spiesje met scanpiP eAFeir i 0
Pannenkoekjes met Pekingeend

Tongrolletje met basilicum en een Italiaans slaatje
Kip Tandoori met chutney van ananas
Lamskoteletje in een krokant jasje van kruiden
Pittige kippendrumsticksT h a pu 6
Soepje van het moment

Vraag vrijblijvend onze ljjstofferte!

RECEPTIE « OOSTERSé DRI E UREN AAN QO / pp. ex

Ultgebreide zelfstandige receptiehapjes gedurende drietal uren
Fingerfood : Kroepoekd Wasabinootjes

Sushi met gember
Sashimi van tonijn met gegrilde sesamzaadjes
Rollade van gerookte zalm met rivierkreeftenvlees
Pikante glasnoedelsalade met gelakte eend

Gemarineerde scampispiesidd/a / k/ ki 0

Thais tomatensoepje met groentjes

Gestoomde DimSum met zijn sausjes

Loh Maj Kaj en Haa kaauw

Mini-l oempi a6 s-zauedausieen zoe
Mini- wokje met kip en rode curry

STREEKBIERENRECEPTIE -UITERAARD GESERVEERD MET STREEKBIEREN
Ngl!. de streek wordt deze receptie aangepast alspok de b
VLAAMS-BRABANT
FINGERFOOD : Rauwkost met een dipsaus Mae//aartse geitenkaasnet bieslook en peterselie
Spiesjes metbdjjkaas (Affligem), kop en salami met Hagelandse mostdidde St e 1
Koude hapjesPolderaardappeltije n@tma n d j e-duinla@uadsnden Oostendse garnalen
Mini- tomaatjes gevuld met rillette van rundsvee& e s s e / s eop &lagmserwijze s o
OBever se Br amthReotgagl/ekvaea ddo mme k e 0

Vlaamse varkenswangetjes met een sausje@anu ZzSessis met rode kool (miniatuurtje)
Gehaktballetjes met kriek&piesje Pietermanworst met witloofconfijt

Leuvense biersoep

Q.

Assortiment van fijne patisserie enngilaiasjes uit de streek
Eiervla
Hoeilaartse gekarameliseerde peertjes met kaneelijs

WALKING -RECEPTIE«GASTROeé DRI E UREN AAN
Fingerfood : Mandjes met rauwkost en een duo van dipsausjes & Mix van gemarineer

Panna Cotta van bloemkool met sterér@egratineerde champigagh® v x e / / 0
Roullade van gerookte zalm met rivierkreefterdvleasaar van tonijn & chutney van madgpo
Parfait van ganzenlever met in calvados geflambeerde appeltjes

Krokant gebakken scampi in een smeuig gadiajelappeltje met zure room, tuinkruiden ¢n
spekjes Krokantje van dadels met roomkaas in Breydelspek

Soepje van het moment

Assortiment minidessertjes met vruchtencoulis

Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 Fax. 03/828.55.60 Saillart
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com




SPECIAL.EFFECT RECEPTI E (Mol ecul air)

Uitgebreide zelfstandige receptie met hapjes gedurende maximaal 3,5 uren. Door het
de nieuwste technieken en presentatie wordt er eegffecvgecreéerd.

FINGERFOOD
Champagnedruiven (Druiven met binnenin champagne met koolzuurgas)
Stokjes met zachte geitenkaas in een jasje van rode biet
Mini- tomaatjes in een tempura van basilicum

KOUD
Lepeltje met tomaat & verse basilicum met een bolletje vioeibare mozzarella
Mini-bavarois van tong en zalm met mierikswortelschuim
Miniatuurtje met wilde eend gegaard op lage temperatuur met een mousse van kng

SOEPJE
Consommé van wilde duif met mifiampignons en kaviaar van truffel
Gazpach® Al i craehdspumda van komkommer

WARM

Medaillon van gevuld varkenshaasje & pruitfialfie van pastinaalCrunch van Breydelspg

Frisse créme van courgette & munt
Tempura van oesters met espuma van Wakamé
Chutney van vijgen, mango en noten met licht gerookte eend

DESSERT
Paardenoogje op cake (op basis vanquitagaen mangocouli&y Bulli
Mini-luxedessertglaasjes en patisserie

AAN @

gebruik van

Iselder

2k

WALKING -DI NNER RECEPTIE (3 UREN) AAN O /g
Vullende receptie die het midden houdt tussen een receptie en een walkianner.
Fingerfood : Mandjes met rauwkost en een duo van dipsausjes & Mix van gemarineerde olijven

Borrelglaasjes met tomaat & mozzarella, verse basilicum en grijze garnalen.
Lepeltje met een fijne mousse van gerookte forel met mierikswortel

Miniatuurtiemed Car pacci o o p ndtiParmesassekruienj z e 6
Roulade van tong en zalm met een koriapdghurtsausje

Cappucino van rivierkreeftie&=i ne Cognacé
Gl aasje met tempura van scampi ds me
Champignons met pesto en pijnboompitten

Wokgerechtje met kip en rode curry

Fijne minid patisserie
Mini- fruitsaladed Cr ®ma n t ¢

p. excl

mango

Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 Fax. 03/828.55.60 SCHUCII’I;
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com
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MENUVOORSTELLEN SAILLART

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

Aar zel niet om ons onze andere menuds te vragen. We houden

MENUVOORSTEL 1S A-btél zelAdéd menu samen

Koud voorgerecht
Sashimi van zwaardviBhaidressingKoriander
Carpaccio van Belgisch blauw met foie-graguffo- Rucola Krokantje foccaccia
Torentje van gerookte een@erookte kwartelGanzenlever vergezeld van een kfo-
kant slaatje
Vlaamse aspergeGandaham Infusie van koningskruid
Caroussel van voorgerechti@gplement 43.00/pp.).
Tartaar van rode teSjalotje®osterse salsa
Pastrami van zakmulsie van rucola
Vitello Tonato met appelkappertjes
Bisque van rivierkreeffeé ne Cognac o
Carpaccio van Belgisch BEmwesaanse kKaskantje van foccacia

&

Warm voorgerecht

Huwelijk van zeeduivel & roodbaachutney van tomaat met salie
Brochette van scamyfBintJacobsvruchtenCitroentym

Gebakken foie grad/erse gekarameliseerde vijgen

Croustade van kalfszwezetijne groentjes

Rissotto van boschampignons met truffel of Risotto met pompoen
&

Soep

Pompoensoep met curry en kokosaccent met koriander en gegrilde amandelgchilfers
Erwtensoepje met dragon en zure room
Champignonsoepje met truffelaccent en pijpajuin
ConsomméMa d r / met brendise van groentjes
Zachte gele paprikasoeMascarponeKoningskruid

Hoofdgerecht

ZeebaarsfiletSbhayon van mosterd van MeaBwonenkruid

Kabeljauwhaasj@Vok van courgette & trostomaatj@asilicum & Truffelemulsie
Brandade met scampi s en |l enteuitjes

Gevulde kwart@l F o r e s -tGroenteebdeketBordelaisesaufardappeltaartje
Varkensfileb S a v o oprlaget teémperatuur gegaahrdappel Savoyard8troga-
noffsausje

Tournedo® P r o v e +Rauavkost Bardappelindeschd Beur re de| Pari so
Zacht gegaarde eendenbdRorto & MadeirasausjeMediteraanse groenteRom-
mes gratinJasje van krokant spek

&

Dessert
Tri o van desserten oBel gi +0
-Bittersweet chocoladegebak met oranjebloesem & earl grey thee, gfgewerkt
met chocoladebolletjes die exploderen in de mond
-Mini-javanais met cocos en pistache
-Glaasje smet kirsch, kersen en Belgische chocomousse

PRIJS MET VG/HG/DESSERT a pp excl
PRIJS MET KVG/WHG/HG/DESSERT a pp excl
PRIJS SOEP a pp excl

Saillart Catering Tel. 03/829.14.55Fax. 03/828.55.60
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com




MENUVOORSTELLEN SAILLART

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

SELECTI EMENU AAN 0 p.lp. GXUICRMANDI SEMENW.pfeXcN QO
Stel zelf één menu samen Stel zelf één menu samen

Lasagne van tomadtlozzarella ParmahamParmezaans

B Zeevruchtenpalet met OesteksangoustindVulken-
krullen Cr e u s(se&zger)
Tataki van tonija Pistou van koriander Consommeé wilde duifCantharellen
Kort gemarineerde zal®jalotdressingScampi Tempura Kervelpluksels
Witte aspergeKingkrab- Gerookte zalm Paprikacoulis Stoofpotje met kalfszwezerikddhampignonsPorto
Pannetje van scampBroene appelerLichte kokoscurry

GanzenleverpasteGebakken appeltje€alvados

Rozijnentoast
& Zwaardvis Shiso- DaikoncressKingkrab- Wasabimayo
Gebakken kabeljauediteraanse PestGroentenspagetti

Kalfsoester Wilde paddestoelefRode wijnsausPom-
Verse zalm met courgettes, oesterzwammen en frambg-
zenazijn

mes Gratin Jasje van courgette
Fazant Gecarameliseerd witlo€runch van Pancetta
Eendenborst met Acacia epepers Gratin van bloemkoel Tabouleh met vijgen en dadels
Aardappelpureé Be/ /| e de Font|e

n ggstoomde tongetjesiollandaisesauKruidenpuree
SaltimboccaZongedroogde tomaatozzarella Verse salie

ZeeduivelmedaillonWaterkerssauZeekraaRisotto
0 R o y-Méarkigroenten

& &
Bavarois van ananasokosmelk Bretoense zandkoekjes Palletje met Franse en Belgische kazen
Framboisier met abrikozencoulis Verse bosvruchten met een fruitige sabayon
Créme van mascarporiéoffiebiscuit- Amaretto Duo van witte en bruine chocolademousse met ijsroo
Duo van ChocoladeKoffiemousse Meringue met nootjes

m en
chocoladesaus

MENU PRESTI GE AAN a / p.p. excl.

Stel zelf één menu samen

Carpaccio van staartvid/ilde zalm Limoen & Gembermarinade
Tartaar van rode tonijrSjalotjes Mangocoulis
Reepjes gerookte eendenboFsiie gras RaketslaBalsamicocaramel
Carpaccio van StdacobsvruchterMarinade van koriander & paprika
Zeebaars met bladerded@penade met auberginekaviaar
&
Kort gegrilde tonifnKoriander- Morieljes Provengaalse salsa
Doraded R o y a PrienéurgroentenZalfje van wortel & AppelsiefKruidenpastinaak
LamsnootjesVerse VijgenDadels Krokantje van RavioliZoete aardappel
Zacht gegaarde eendenb®drto & Madeirasausj€ourgette gevuld met Provencaalse groenten
Pommes gratin in een spekjasje
Getrancheerde A g n v s mBtdRezéndarijn Fleur de selle de CamargBarmesaanVariatie van Rucola en Zonge
droogde tomaterPommes Pont NeufChoronsaus
&
Bavarois van peren en karamel op notenbiscuit
Fantasie van pure chocolademousse, creme brilée en krokante biscuit
Méringuefantasie vanille & framboos met perencoulis
Duo van pralinémet citroenmousse en notenbiscuit
Carpaccio van ananas met frisse meloen
Caroussel van desserten

Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 Fax. 03/828.55.60
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com




BUFFETVOORSTELLEN SAILLART

Opgemaakt vanaf 30 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

BUFFETFORMULE « KL AS S

EKe (aan @ excl

pp.

Zalm BelleVue & Gerookte forelfilet
Tomaat met tonijn en grijze garnalen
Perzik met krab

Ardeense ham
Varkensgebraad met graanmost&igpenboutjes Breughelhesp
Eitjes

Aardappelsla van de chd@@abouleh Royal
Grote zomersla met worteleMomaatjes met mozzarella en verse basiikomkommersla met dilleaccent

Mayonaise, verse tartafarcocktailsaus
Waaier van ovenverse broodjes

Botertjes
BUFFETFORMULE « DELI» BUFFETFORMULE « BREUGEL »
(aan 0 pp. excl .|) (aan 0 pp. excl )
Koud : Vigrr
Mozaiek van gerookte zalm en gerookte heilbot Pastrami van zalmfilet met dille
Gerookte forel met limoen Gerookte makreelfilets met mierikswortelsaus
Maatjes op onze wijze Tomaat gevuld met grijze garnalen
Verse Noorse zalm Bellele Viees:
Tomaatjes gevuld met tonijn en Zeebrugse grijze garpglen Duo van wildpasteien** met uiencompote
Varkensgebraad met graanmosterd Presl;og met mﬁsterd, ztllverwtt_Jes enlaugurken
Carpaccio van rundsvlees en basilicum r eer|135e n%mmmﬁ (;snek:e J;S meloen
Salade van gerookte eendenborst met een mousse van{ham Huisaeb kkee Ia bl 3 etN dkriek
Rolletjes van Breugelham uisgebakken vieesbrood met Noordkrieken
. Soep :
Saladebar , pasta , koude aardappeltjes
Gevulde eities Er wtensoep met spek, rooKwor st
Sausen en hotelbroodjes .
Warm:
. ., Artisanaal gemaakte beuling met appelmoes
WaKr m 3( sru Et pnl _tedme In tnd lf t7 p 04/ p\/?aan%é(r%ugep op grootmoeders wijze
euze s gerechten uit de voigende fijst . Konijn met trappist en pruimen
Bij de warme gerechten is een waaier van seizoensgroanten _
en gratinaardappelen inbegrepen. Saladebar, sausjes en brood
Mozaiek van gevulde eitjes
Kabeljauwhaasje met garnaaltjes Dessert Breugel aanl a4.00
Waterzooi van vis in een kreeftensausje Rijstpap met bruine suiker
. Chocolademousse
Zacht gegaarde eendenbout met/mro & Madeirasaus Assortiment vers fruit
Filet van speenvarken met oesterzwammen
*** kan vervangen worden door Breugeliaans kaasbuffetje

** Seizoen

Saillart Catering Tel. 03/829.14.55Fax. 03/828.55.60
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com
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BUFFETVOORSTELLEN SAILLART

Opgemaakt vanaf 30 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

ANKER (aan O pp. exic|l . ) NEPTUNUS (aan pp. excl.)
Bavarois van tong & zakoilly-Pratsausje en gerookte Patrami van tong & zalm met een Néiligtsausje
zalm Palet van gerookte Schotse zalm, zeepaling en gerookfe ma-
Dubarry bloemkool geserveerd met Oostendse grijze gar- kreel
nalen Picatta van tonijn met Oostendse grijze garnalen en eeh dille
Ananasbootje met krab korianderdressing
Perzikjes met Italiaanse tonijnsla Oesters met peper van de molen en citroen

Thapuse noedel sl a mgt scampi
Gandaham met meloenparels

Carpaccio met Parmesaanse schilfers en appelkappeities = Gebakken beenham met tym en honingdresssing
Zacht gegaard gebraad met fruit Gerookte Italiaanse ham [met mel o

Gerookte eendenborst met appelconfit Kalkoenroullade met een Provencaalse vulling
Kipmedaillon tandoori met een chuntney van mango Gerookte eend & mousse de foie gras met appelcorffi
Carpaccio moet Parmesaanse schilfers

t

0 Car a | laardappélsalade Mediterrane salade met kip, pomodoro seco en pijnboompitten
Pastasaladel t al i ennebd
Tomaat & mozzarellasalade met basilicum 0 Car a | aardagpblsaléde
Rijstsaladé Ras EI Hanout|9 Pastasaladel t al i enneo
Zomerse koolsalade Tomaat & mozzarellasalade met basilicum
) ] o ) Rijstsaladé Ra s E| Hanout o
Assortiment sausen, broodjesvariatie en boter inbegrepen Oosterse mihoensalaild mp ®r i al 6

Assortiment sausen, broodjesvariatie en boter inbegrgpen

OFFICIERSBUFFET (aan pp. excl. BTW)

Mozaiek van gerookte zalm en gerookte makreel
Gerookte forel met limoen

Assortiment Zweedse haringstukjes in diverse maringdes

Verse gestoomde Noorse zalm Bélie

Tomaatjes gevuld met tonijn en Zeebrugse grijze garnalen

Gebraad van everzwifseizoen)& peertjes gegaard in rode

wijn

Carpaccio van rundvlees en basilicum met Parmesaansg krullen
Terrine van ganzenlever met een confit van appeltjes met vanil-

leaccent
Breugelham met asperges
ZOMERBUFFET (aan pp. excl.) 0 Car ap lardappélsaléde
Verse gestoomde zalm met dilteent Pastasaladel t al i en neo
Gerookte forelfilet met mierikswortel Tomaa_t_& mozz‘arellasalade met basilicum A
Gerookte Schotse zalm met citroen en peterselig lestsaIaQS Ras . El Ha .n ou t P
Tomaat met grijze garnalen Oosterse mihoensalagld mp ®r i al o
Perzik gevuld met tonijnsla Sausen en hotelbroodjes
i ) ) ; Gevulde eitjes
Ardeense ham met meloenbollefjieBa r / s/ e|n{n e o
Zacht gegaard varkensgebraad met graanmosterd Warm _ .
Gegarnierde kippenboutjes met fruit ) Keuze van 3 gerechten uit de volgende lijst.
Roulade van Breugelham met asperges Bij deze gerechten is een waaier van seizoensgroenten
Gevulde hoeveitjes en gratinaardappelen inbegrepen.
dCar ay mardagpélsalade Kabeljauwhaasje met grijze garnaaltjes en een Chabligsausje
Pastasaladel t al i enne 6 Waterzooi van vis met een kreeftensausje
Tomaat & mozzarellasalade met basilicum Wok met scampi6s en groenten o]
Rijstsaladé Ras EI Hanout|q

Zacht gebraden varkenshaasje in champignonsaus
Eendenborstfilet gegaard op lage temperatuur met een
Assortiment sausen, broodjesvariatie en boter inbegrepen honing & rozemarijnsausje
Kalfsoester geparfumeerd met een Bordakaisge

Oosterse mihoensaladld mp ®r i al 6

Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 Fax. 03/828.55.60
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com




BUFFETVOORSTELLEN SAILLART

Opgemaakt vanaf 60 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

ALL-IN BUFFETFORMULE « SAILLART »
Voor kleinere groepen maken wij graag een voorstel op maat.

RECEPTIE (een vijftal hapjes pp. variatie ngl. seizoen en in overleg)

Verse oesters met citroen en peper van de molen
Vitello Tonato met appelkappertjes
Rillete van rivierkreeftjes
Ceviche van coquille en harissa

Erwtensoepje met dragon en zure room

BUFFET

Pastrami van zalm met groene kruiden
Fijne gerookte zalm en forel (met mierikswortel) met hun garnituren
Tomaatje gevuld met grijze garnalen
ScampAlGiscant ed (EUpgElembndds mi t s

Krokante kTppeoboiudj es 6
Italiaans® P r o s met meloero 6
Genova (ltaliaanse salami)
Carpaccio a la Milanese met Parmezaanse krullen
Wildpaté (seizoen!!!) met uiencompdte

0 Car au mardagpélsalade

Pastasaladel t al i enneé
Tomaat & mozzarellasalade met basilicum
Rijstsaladé Ras E| Hanout o6

Oosterse mihoensalaald mp ®r i al 6

Assortiment sausen, broodjes en boter inbegrepen

WARM BUFFET (per 25 pax een warm gerecht te kiezen)

Tongrolletjes met Nantuasaus en Duchesseaardappels
Bouilabaissé Ma r s e inletlroaiile £recéoltons
Lasagna met vis en zeevruchten

Parelhoenfilet met oesterzwammen en aardappelwedges
Gebraiseerd jong konijn met een cocotte van groentjes en fondant (aardappels)

DESSERTENBUFFET

Chocoladefontein met zijn garnituren

Verse fruitsalade met ijsroom
Tiramisu- Rijstpap met bruine suiker
Chocolademousse
Toren van profiterolles

Verse fruitsla
Mini-glaasjes en patisserie

Suppl ement Cr pe Suvuzette aan 1.

PRIJS RECEPTIE a pp. excl
PRIJS BUFFET a pp. excl
PRIJS DESSERTENBUFFET 1] pp. excl
PRIJS ALL-IN G pp. excl

504
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OOSTERS BUFFET SAILLART

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

ALL-IN FORMULE OOSTERS BUFFET « SAILLART»
HAPJES

Kroepoek (fingerfood)
Oosterse rauwkost met dipsausjes

Carpaccio van zwaardvis met Thaidressing
Variatie van gestoomde DBom met Wasabi en verse Gember
Sashimi met sesamzaad en Oosterse salsa

Mini-l oempi ad s -zeembsauseen zuur

AZIATISCH BUFFET

Gambaspiesjes (gemarineerd op Oosterse wijze)
Variatie van Sushi (Maki, nigiri,...)
Salade me /a minutegegrilde tonijn, paprika en saus van gember met knoflook en sesamzaad

Pittige Thaise salade/ mp ®mé ta/ @l asnoedel s en scamp
Oosterse rijstsalade
Zoetzure groentesalade
Salade van Tomaten en komkommer met yoghurt en koriander

SOEP
Tomatengroentensoepje met citroengras

WARM BUFFET
Rode curry met kip en eiermie
Gelakte eend met gebakken rijst
Zacht gesmoord lamsvlees met een kologsaus

OF
LIFE WOK -BUFFET

Wok Pad Sai Kun
6 groenten, tijgergarnalen,...

Wok Pad Sai Kai
6 groenten,fijne kipfilet, oestersaus

PRIJS RECEPTIE a pp excl
PRIJS BUFFET a pp. excl
PRIJS DESSERTENBUFFET a pp. excl
PRIJS ALL-IN a pp excl

Saillart Catering Tel. 03/829.14.55Fax. 03/828.55.60
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com




APRESSKI & VLAAMS WINTERBUFFET

Opgemaakt vanaf 60 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

VLAAMS WINTERBUFFET

Koude & Warme gerechtjes
Zacht gerookte zalm met zijn garnituren & Gerookte forel met mierikswortelschuim
Mini-tomaatjes met grijze Noordzeegarnalen
Winters slaatjmet a la minute gebakkerSintJacobsvruchten in een spekjasje
Carpaccio van EverzwinFor esti r e 6

Soep
Snert (de autenthieke erwtensoep met rookworst, spekjes en crodtons)

Warme gerechtjes
Vleesbrood met krieken
Beuling met huisgemaakte appelmoes
Chipolattaworst met savooikoolstoemp
Witloof met kaas & ham
Gentse waterzooi met vis

APRESSKIBUFFET

Koude & Warme gerechtjes
Haringsla met rode bieten
Tiroler Knddel (warm)
Salade met raclette en zijn garnitgrén | a mi nut e op het buffet|] gesmolt
Artisanale pat®ds met hun confit]s

Soep
Linzenzoep met knoflookschilfers en bladerdeegkrokantjes

Warme gerechtjes
Tartiflette met spekjes, kaas en champignons
Gegrilde Tirolerham (warm) in de klem met jus en gebakken rozemarijnaardappels
Rundergoulash uit Oostenrijk
Sauerkrauwt K | a s tidesBtzés

GLUHWEIN -STAND* ** (mits suppl-ement G 2.10| pp. exc
Glihwein met de nodige materialen

DESSERTENBUFFET
Chocoladefontein met zijn garnituren

Pannekoeked Suz et t e o
Verse gebakken wafels met hun garnituren

Chocolademousse
Rijstpap met bruine suiker
lis met warme krieken

Profiterolles

Schwartswaldertarte
Appelstridel met ijs
Sachertorte
PRIJS RECEPTIE 1} pp. excl
PRIJS BUFFET a pp. excl
PRIJS DESSERTENBUFFET 1} pp. excl
PRIJS ALL-IN a pp. excl

Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 Fax. 03/828.55.60 SCH”CJFE
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com =



http://www.google.be/imgres?imgurl=http://www.pourlacuisine.com/im/articles/raclette%252068.jpg&imgrefurl=http://www.femistyle.be/ubbthreads/ubbthreads.php%3Fubb%3Dshowflat%26Number%3D807467&usg=__7l4YiYkVV8hNgs_jaFWTg6IV5Ew=&h=413&w=385&sz=25&hl=nl&start=0&s
http://www.google.be/imgres?imgurl=http://koken.breydel.be/images/uploads/algemeen/Breydelham-met-klem.jpg&imgrefurl=http://koken.breydel.be/nl/culinaire-tip/breydelham_gebruiken_als_warme_beenham/&usg=___3pzt0iUTH4kLVTcYgiznYnHzio=&h=368&w=500&sz=35&hl=nl&st

AMERIKAANS BUFFET SAILLART

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

ALL-IN AMERIKAANS BUFFET
RECEPTIE

Fingerfood
Popcorn
Nachods met dipsaus

AMERIKAANS BUFFET
California Burger
BarB-Que Ribs American Style
BarB-Que Chicken
Grilled Creolian Shrimps

Caesar Salade naeta minuteo p het buffet gegril de

AardappelsaladeCar aubi ano
Pastasalade/ t a/ /i enneod
Superlekkere Amer i can Col es/ awo
Oosterse mihoensalade mp ®r i al ¢

Gegrilde maiskolven
Cajun Patatoes
ZUID -AMERIKAANS BUFFET
Onze waanzinnige Guacamol e met

Kip met chocoladesaus
Mexicaanse Chili con Carne met maisbrood

Stel zelf uw fajita (taco) samen:
2 basisbereidingen (kipenrundsitexx ) di e je zelf verder aanvult
guacamole, pittige sla, zure room, chutney van mango,....

DESSERTENBUFFET

A la minute bereide shalissnaak in overleg

American Pancakes met maple syrup
Brownies met chocoladesaus
Appelcobbler met strawbexgulis

PRIJS FINGERFOOD a pp excl
PRIJS BUFFET a pp. excl
PRIJS DESSERTENBUFFET a pp. excl
PRIJS ALL-IN a pp. excl
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TOSCAANS BUFFET SAILLART

ALL-IN TOSCAANS BUFFET

Receptie:

Crostinids met tapenade van tdmaatjes
Italiaans gemarineerde olijven

Proseccodruiven (met koolzuur binnenin!)

Hapjes (receptiegedeelte)
Roulade van courgette met pomodoro en Mascarpone
Glaasje met Zuiderse Salsa en Kingkrab
Frisse créme van courgette en munt

Koud :
Carpaccio op Milanese wijze met appelkappertjes
Diverse antipasti en tapenades met crostini
Salade me /a minutegebakken coquilles
Vitello Tonatad Or i gi nal eé
Salade van Parmaham met appelsien en Parmezaanse kaas

Creuseoesters met citroen en peper van de molen
Salade met calamares en Pomodoro Seco
Creatieve glaasjes met scampi
Tortelinni alla crema di pepperoni

Salades:
Tomatensla met mozzarella en verse basilicum
Penne met kip & pomodoro seco en Parmigiano
Courgettesalade met look
Saladgrampénemet t oni jn, peer, é

Sausen en brood:
Varia aan sausen
Foccacci a, Ciabatt a, ol ijflolie,

(0N

Warm (kies 1 gerecht per 25 pax).
Saltimbocca alla Romana met pasta
Parmiggiano alla Melanzane (superlekkere vegie met mozzarella, aubergine en tomaat)
Toscaanse zeewolf wuit de oven met tlomaat en
Stoofpotje op Italiaanse wijze met Kruidenpolenta
Ossobucco van kalkoen op Toscaanse wijze

DESSERTENBUFFET
Crema ltaliana
Panna Cotta met Amaretto en fruit
Pastel del Nata
Tiramisu op autenthieke wijze
Aardbeien met Mascarpone, munt en Aceto Balsamico

PRIJS RECEPTIE a pp excl
PRIJS BUFFET a pp excl
PRIJS DESSERTENBUFFET 0 pp excl
PRIJS ALL-IN a pp excl
Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 Fax. 03/828.55.60 SCIIUQFE

e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com




NOORDZEEBUFFET SAILLART

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

ALL-I N BUFFETFORMULE 6 NOORDZEED

Receptie:
(een vijftal hapjes pp. variatie ngl. seizoen)

Verse oesters met citroen en peper van de molen
Borrelglaasjes met avocado met grijze garnalen en limoendressing
Lepeltje met een fijne mousse van gerookte forel met mierikswortel
Carpaccio op Milanese wijze met Parmezaanse krullen
Pastrami van zalm met tuinkruiden

Lamsreepjes met een mostaardsausje
Slaatje met Quiche Lorraine
Lepeltje met hertekalffilet in een wildsausje
Cappucino van scampi 0s

Koud:
Halve babykreeft BeNéue met zijn garnitutir
Pallet van gerookte makreel & forel
Exotische vissalade
Creusepesters op een bedje van zeewier
Tartaar van zalm met dille in een jasje van gerookte zalm
Salade van rivierkreeftjes met gemberdressing

Salades:
Aardappelsla van de chef
Tomatermozarellasalade met basilicum
Pennesalade met Pomodoro Seco en Parmigiano
Salade Impériatet mihoen

Assortiment sausen, broodjes en boter inbegrepen

Warm (kies 1 gerecht per 25 pax):
Gebakken Victoriabaars met venkel en Zuiderse groenten
Tongrolletjes a la nage met groentjes en citroenmelisse, gepersilleerde aardappels
Lasagna met zeevruchte/a r s e/ / | ai s eo
Gentse waterzooi met vis
Vispannetje van de chef

DESSERTENBUFFET
Chocoladefontein met zijn garnituren

Verse fruitsalade met ijsroom
Tiramisu, rijstpap met bruine suiker
Chocolade mousse
Toren van profiterolles
Assortiment van fijne taarten
Mini-glaasjes en patisserie

Suppl/ ement Cr pe Suzette aan G1. 50/ pp
PRIJS RECEPTIE

a pp excl . |BTW

PRIJS BUFFET a pp. excl . BTW

PRIJS DESSERTENBUFFET a pp. excl . BTW

PRIJS ALL-IN a pp excl . BTW
*Buiten seizoen vervangen we deze door gambads Al l]icante

Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 Fax. 03/828.55.60
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com




WILDBUFFET SAILLART

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

ALL-IN BUFFETFORMULE « WILD» -SEIZOEN
RECEPTIE

Wilde oesters met citroen en peper van de molen
Spiesje van gerookte eend met peertjes in rode wijn

Consommeé van vederwild met truffelaccent eramampignons

Champignons met een Duxellevulling
Tempura van scampi met mangocoulis

BUFFET

Krokante kippenboutie@ Tandoor i 6
Italiaans® P r o s met mélaero 6
Gerookte eendenborst met in Calvados gemarineerde appeltjes
Carpaccio van hertekalf met zijn garnituren
Everzwijngebraad met peertjes in rode wijn
Wildpaté met uienconfit

Roulade van zalm en tong met een kruidige dressing
Fijne gerookte zalm en forel met mierikswortel
Zweedse haringstukjes met diverse marinades

Tomaatje gevuld met grijze garnalen
Perzikjes met tonijn

Courgettesalade met look en champignons
Waldorfsalade met knolselder
Tomaat & mozzarellasalade met koningskruid
Rijstsaladenet ananas, noten en rozijnen

Assortiment sausen, broodjes en boter inbegrepen

WARM BUFFET (één warm gerecht per max. 20 pax)
Met gratinaardappels of gebakken aardappels en groentjes van het moment

Ragodt van hert met boschampignons
Hazerugfilet met een poivradesaus met appeltjes en veenbessen
Gebraiseerd konijn met rozijnen, peperkoek en pijnboompitten

DESSERTENBUFFET

Chocoladefontein
&
Palletje van bavarois met exotisch fruit
Tiramisu op Italiaanse wijze
Chocolademousse
Verse fruitsla
Assortiment van fijne patisserie
Rijstpap met bruine suiker
Mini-glaasjes en patisserie

PRIJS RECEPTIE a pp excl
PRIJS BUFFET a pp excl
PRIJS DESSERTENBUFFET a pp excl
PRIJS ALL-IN a pp excl

Saillart Catering Tel. 03/829.14.5% Fax. 03/828.55.60
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com




CULINAIRE REIS

Opgemaakt vanaf 80 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

CULINAIRE REIS -

Belgisch buffet Spaans buffet & Tapads
Beenham in de klem met vleessaus en gebakken aardappels Gehaktballetjes in tomatensaus (Albondigas)
Tomaatjes met grijze Noordzeegarnalen Pittige calamares met tomaten, olijven en ui
Ardeense ham Chorizzo
Verse courgettetapenade
Gentse waterzooi met kip en aardappels Tomatensalsa
Paling in het groen of Mosselen Natsevzoen) Bocquerones met remouladesaus
Stoofvlees uit het land van Saeftinghe met gratinaardappels Kleine gemarineerde en gebakken inktvis
Spaanse kaas (Manchego)
Aziatisch buffet Gevul de peperoni 6s met zachte¢g kaa
Verse sushi met gember en wasabi Gemarineerde ansjovis
Sashimi van tonijn met gegrilde sesamzaadjes Tortilla met aardappels, courgette, ui en look
Gestoomde dirsum
Oosterse salade met pepamydressing Pechuga de pollo en Jetéazaalousisch kipgerecht met Sherrysaus)

Paéllao E s p a goale Hethoorlife gemaakt)
Thaise gevogeltesoep

Warm Marokaans buffet

Voorstel 1 Gevulde tomaatjes met olijven en basiltuima h mi sa Di g Ho
Bamboospies van geglaceerde eend met citroengras en gembersadarokaanse paprikasalade

Bami Goring Couscous Royal

Rode curry met vis en bambooscheuten

OF Marokaans gerecht met dorade, paprika, ui en koriander

Voorstel 2 Tajine van lamsvlees met kweepgeixoen anders andere Tajine)

Ribbetjes in GadGadosaus Gestoofde kippenbouten met ui, citroen en olijven

Wokgerecht met scampi q/e;wokgr ole nd Bans teinl |l filoBeieg mitrbeacwisl§n eegvruchten

Provencaals buffet
Escargots met Pastis Nor mandi sch buffet (mits ®o&ppgl & me

Varia aan pat @@.sezoemet zi jn clondd tMer 6
Assortiment Franse sal amids Pallet van gerookte zalm, rivierpaling, heilbot en forel
Varia aan schelpdieren
Bouillabaisse (als hoofdgerecht) met rouille Verse oesterbar
Cogauvin op klassieke wijze Glaasjes met Kingkrab
Var kenshaasje met papri kads |opHalPKreefljeeBellWaecad uspep/ @wmerzte 6 8. 75 pp.lexc/ .

Gegrilde mediteraanse groenten
Gebakken champignons & pleurotten met kastarnfes d ° ¢ h 4 J| Vegetarisch Buffet

Risotto met wilde champignons en truffelaccent

In ganzenvet gebakken aardappels met sluimerwten Spiesjes van gegrilde aubergine met mascarponekaas
Klassiek slaatje van fijne boontjes en rode ui

Italiaans buffetje

Salad® 7 r a mproentenign en peer Parmigiano alla Melanzane (superlekkere vegie met aubergine, mozzarel-
Tomaat & mozzarella met verse basilicum la en tomaat)

Meloen met Parmaham Champignon & groentecurry met Tzay-{t@gsvervanger op basis yan
Antipasti soja) geserveerd met mie

Polenta met groene kruiden en Parmigiano
Gele paprikasoep met Mascarpone en koningskruid

Aubergines gevuld met lamsgehakt

Osso Buco (zonder been) met pasta Prijs 3 Culinaire haltes i PP excl . BTW
Ri ssoto met pompoen en s camlpiFRijs 4 Cydinaitethaltes en | dk k eprp). exc | . BTW
Prijs 5 Culinaire haltes i PP excl . BTW

Gekonfijte groenten, tofu met oregano en coulis van verse tomatei

Foccacciabrood & Italiaanse boter

Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 Fax. 03/828.55.60
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com




WALKING -DINNERS

Opgemaakt vanaf 60 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

DRANKENFORFAITS WALKING -DINNERS
le vur aan 4G volgende wuren aan 4/ p

Cava« Arnan Deloi» en Kirr (Champagne op aanvraag)
Witte en rode wijd «Terre des Anges»8Pay s dé Oc

Sherry en Porto
Fruitsap, waters en gebruikelijke frisdranken

KOFFIE & THEECORNER « ILLY € AAN 0@ pp. excl
Met koffiemachine #y » & uitgebreid theeassortiment,...

D . exc/ .

WALKI NG DI NNER O0SAILLARTGS6 AAN a pp.

RECEPTIE
Verse oesters met citroen en peper van de molen
Borrelglaasjes met avocado, grijze garnalen en limoendressing
Lepeltje met een fijne mousse van gerookte forel met frisse tuinkruiden
Carpaccio op Milanese wijze met Parmezaanse krullen

Lepelhapje met gebakken eend, aloaniag en roze peper
Slaatje met Quiche Lorraine

WALKING DINNER
De gerechten worden in individuele porties gepresenteerd op het buffet en/of rondgedragen door de bediening

Fantasieglaasjes met tomaat, mozzarell
Tartaar van zalm met komkommer en limoen
Torentje van gerookte kwartel, ganzenlever en een krokant slaatje met appeltjes en Aceto Balsamicg

Geel paprikasoepje met mascarpone en koningskruid

Gegrilde brochetjes van St. Jacobsvruchten in een spekjasje op een frivool slaatie mi nut e 4
Zeebaarsfilet met oesterzwammen & wokgroeiftjaadade met scampi & lenteuitjeachte curry

Lamsnootjes, aardappelgratin en een portosausje (rondgebracht)
Kalfszwezerikken met een fijn groentensausje en pasta (rondgebracht)

DESSERTEN
Glaasjes met witte en bruine chocomousse
Bordjes met confit van appeltjes en kaneelijs
Glaasjes met verse frui@laCr ®ma nt 6
Gebakjed S a4 md (C@ogoladespiegel met een koffiascarponevulling)
Glaasj@w Fr a mb o(frasmbozenpda s si ecr meé . )

excl

y

a, basi

erefl d)
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WALKING -DINNERS

Opgemaakt vanaf 60 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

WALKI NG DI NNER 0 CULO NoApl .RO6e(#AMANL. KI NG DI NNER OVLAAMSG6 AAN a

Fingerfood Fingerfood
Mix van gemarineerde Provencaalse olijven Rauwkost met een duo van dipsausjes
Cavadruiven Gemarineerde Provencaalse olijven
Champagnedruiven
Hapjes
Glaasje met tomaat & verse basilicum met mozzarella en grijze|gaapges (receptiegedeelte)
len Groene flan van erwten met Boerenham
Sushi met verse gember en zijn sausjes Polderaardappeltje met zure room, tuinkruiden en Oostendse|garna-
Tartaar van tonijn met chutney van mango len
Gestoomde dirsum met layos Rillette van Vlaams konijn met trappistenemulsie

Tartaar van zeebaars met citroenmelisse
WALKING BUFFET
Koude voorgerechtjes Koude voorgerechtjes

Vitello Tonato met appelkappertjes en foccacia met Rozemarijn[ Asperges op Vlaamse wijfaedrooge snippers van Gandaham
Gebakken ganzenlever met in Calvados gecarameliseerde appg@iaspaccio van Belgisch BlauResto- Parmezaanschilfers
Carpacciovand Be/ gi s eParmézhaase krdlen Fantasietje vaRassendaelenet pompernikkel

Pastrami van zalm met groene kruiden en Nori

Soepje
Warme hoofdgerechjes Soepj@w P a r me (pdideraardappeltje & Belgische bioprei)
Gebakken kabeljauwhaadpeiree- Appelsien & Wortelzalfie
Pistou Warme hoofdgerechtjes
Lamsfilet Honing & tTymsausjeProvencgaalse ratatouitlédard- Varkenswangetjesloegaardensausjéymaardappeltjes
appel® Savoyardeod KabeljauwhaasjdRisotto met champignonsEmulsie van cresson

Wokgerechtje met kigGegrilde sesamzaadjgSroentjes
Zoete gerechijes

Zoete gerechtjes Assortiment van fijne patisserie en-gliaasjes
Mini-glaasjes en patisserie

WALKI NG DI NNER OANTWERPENOe AAN.

Fingerfood
Spiesjes metbdjjkaas (WestMalle)
Antwerpse kop en salami matosterdo 7/ er ent ey no
Mix van nootjes

Hapjes

Polderaardappeltie m@tK r v/ d etnkiamlsroyui den Bnekdekadaampe van |0
Mini-tomaatjesSrijze garnaaltjiedieslook

Rouladevao F/ / et dracda Belgischedrostomaatjes en ganzenlever

Koude voorgerechtjes
Carpacciovad Be/ gi s eParméshaase krdleappelkappertjes
Fil et dodAnv e rNotensle Truffglanulgie nl ev er
Bavarois van zalm en tong met een Neitiysausje

Soepje
Antwerps biersoepjire roorijpuidsnippers van boerenham

Warme gerechtjes(hoofdgerechtgedeelte)
Gebakken kabeljauwhaasje op een bolletje puree met courgettecreme en pistou
Mosseltjes met een de Konisalusje ofAntwerpse carbonadenDe Koni nc k o
Gevuld varkenshaasje met witloof & spek met aardappBlie Po/ der 0

Dessert
Panna Cotta met El i xir d&éAnvers
Belgisch chocoladefontein
Antwerpse handjes & pralines

Saillart Catering- Tel. 03/829.14.55 Fax. 03/828.55.60 S Oiugjrl;f
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com i




BBQVOORSTELLEN SAILLART

Opgemaakt vanaf 50 personeiivoor kleinere aantallen maken we graag offerte op maat

BBQ-formule «<CL ASSI Cé aan 0 pp

Aardappelsla van de ch€rote wortelsalade met sjalotdressing, sherrytg
jes en verse kervelomaten & mozarellasalade met basili®ennesalade)
met Pomodoro Seco en Parmigiano

Tabouleh Royal

Aardappel inde scldilBe u r r e ,lfoed, Boger / s 6
n witte

Zalm en scampi 06s in papil |l g
BBQ-worst- Gemarineerde Kalkoensafgéteak Hamburger
Mayonaise, bbceocktail en tartaarsaus,
Dressingp Acet o Bal sami coo MOGELIJKE BBQ -DESSERTEN
Provencaalse saus Péche Melba met ijs & slagroom

Pommes d&6Amour met ijs &
e x ¢ | Geflambeerde banaan

BBQ formule ¢ TRADI TI1 OMEE&E& D @ pp.

8 Car ap lardampéisalade, Pastasaldde a | i e n n e|6|, Banaan metchocolade, nougat en rhlim
Tomaat & mozzarellasalade met basilicum, Rijssdfades E| Hfa jn &edfilge ananas met Rooibosthee er ijs
Zomerse koolsalade met appeltjes en rozifaeste groene sla Nougastix

AardappelindescldlBe ur r e ,ltoed, Boter / s &
Spies met scampi 8s en

Varkensmignonette met twee pepers, Gemarineerde kalkoensaté, Pitt
guez en steak

Mayonaise, bbgocktai en tartaarsaus,
Dressinp Acet o Bal sami cood
Provencaalse saus

VOORBEELD: THEMA -BBQ «AFRIKAANSE BRAAI»
We werken graag elk thema voor u op maat uit.
Charkalala.Zuid-Afrikaanse koolsalade met ui, knoflook, paprika, wortels en kiddeayiaanse ananassaladitet
cashewnoten, kokos, honing en roBraaisalaad OrdinairSalade van zoete aardappelen, gegrilde venkel en wortel met

dressing7abouleh Royal
Gevuldesardienties metpreibJad Bamboospi esjes met scampfi 6s en
Berix (Afrikaanse Zeebaarspepapi | | ot t e d

Sosaties met rundsvlees en lamsvlees (spiezen), Boerewors, Kaapse bobotiespieizetii metdtuttiney
Kokoslimoensaus

Brood (Stokkie Knoffelboter, Naan en Pidg) Gepofte aardappels met curryboter
Sausjes, chutney en kruidenboter

BBQ Formule O6BOURGONDI SCHS6 alan O pp.
Kan ook als Walking-BBQ formule

0 Car a | mardagpélsaléde ,
Tomaat & mozzarellasalade met basilicum, Rijssdfades E | Hapout 6,
Zomerse koolsalade met appeltjes en rozijnen, Oosterse mihoénsatage® r|i al 0

Aardappel in de schil met Beurre de Paris, brood, boter

Gambaés " | a Plancha (2pt. pp.)
Bamboospiesjes met Sartobsvruchten met gerookt spek & rozemarijn
Zeebaarsea p a p i métwitterwgnden dille
Spiesjes met slibtong & basilicum

Tussenribstuk met Choronsaus en trostomaatjes
Eendenfilet confit met citroengras en gember
Lamsbout met look en champignons (a la minute versneden)

Mayonaise, cocktadéin tartaarsaus,
Dressingp Acet o Bal sami coo
Provencaalse saus

Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 Fax. 03/828.55.60
e-mail : ben@saillart.comwww.saillart.com




BBQ-DE-LUXE aan G G pp. excl

0 Car a | lmardampélsalade
Pastasaladel t al i enneo
Tomaat & mozzarellasalade met basilicum
Grote wortelsalade met sjalotdressing en sherrytomaatjes
Zomerse koolsalade met appeltjes en rozijnen
Oosterse mihoensalanlé mp ®r i al 6

Sausjes, brood en boter

Spiesje met gegrilde Slatobsvruchten in een spekjasje & tym met een
Curry & cocossausje
Spiezen met citroengras en reuzegarnalen
Brochetta de rape con bacon (zeeduivel en bacon)

Spiezen met chorizzo en merguez
Spiezen met pittig gekruid lamsvlees met een kyaigeartdressing
Tussenribstuk met béarnaise, trostomaatjes met zeezout

Geroosterde aardappelwedges met salie en rozexhagjdappel in de schil
Geroosterde groene asperges
Gegrilde mediteraanse groenten met kruidenolie

WALKI NG BBQ BUFFET aan @ pp. excl
WALKI NG BBQ DI NER (rondgedragen) aan @ 36.00

Elk gerechtje wordt met zjjn garnituren op een aangepast bordje geserveerd aan het buffet of rondgedragen
Gegrilde Sinfacobsvruchten met Rozemarijn in een spekjasje meteerblancsausjeop een zomers slaatje
Spiezen van citroengras met reuzegarnalen vergezeld van een Oosterse Mihoensalade

Papillote van Zeebaars en Venkel met truffelaardappeltjes

Spiezen met pittig gekruid lamsvlees, ratatouille, kyogleurtdressing en TaboultR af¢Ha no u t 0
Entrecdte met Choronsau8ardappeltie mel Be v r r e dGegrilBasherngatnaatjes

Voor de vegetariérs voorzien we brochetjes met Tzay
Sausjes, brood,Beur r e eéhéotéPar /i s o

Babykreeftje 1/2 met tuinkruiden (seizoen mi t s

ANDERE MOGELIJKE SALADES (AF TE SPREKEN):

Farfallesalade met pesto, pijnboompitten en Pomodoro Seco, Courgette & looksalade met tym,
Wortelsalade met een sjalotdressing, Fijne komkommersalade met radijs, Komkommersalade met yoghurt & dille
Knolseldersalade met appekjexijnen en curry, Spaanse tonijnsalade (Tramparelpppelsla van de chef
Grote wortelsalade met champignastserrytomaatjes, verse kervel en pastisdressing

Tomaten & mozarellasalade met basilicum, Pennesalade met Pomodoro Seco en Parmigiano, Tabouleh Royal,}..

fressing,

Saillart Catering Tel. 03/829.14.55 Fax. 03/828.55.60 SOI“O rk
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DESSERTEN SAILLART

Altijd in combinatie met onze andere formules (na een bbgliner-buffet-é ) - anders prijs op maat

DESSERTENBUFFET aan
(Hoe meer gasten hoe groter het assortiment!!!)

Chocoladefontein met zijn garnituren
&
Paletje van bavarois met exotisch fruit
Tiramisu
Chocolade mousse
Verse fruitsla
Assortiment van fijne patisserie
Rijstpap met bruine suiker
Mini-glaasjes en patisserie

Mogelijke supplementen:
Crépe Suzette, Combi met (ijs)taart,...

THEMATAARTEN -PRONKTAARTEN
HUWELIJKSTAARTEN -1 J STAARTEN @
MET FOTO-OPSCHRI FT +10 p i

Een onderdeel waarlmjeativiteit entechnische ken-
nis samensmelten in verbluffende resultaten.

Aarzel niet om uw specifieke wensen, of ..... bizarre ideadq
ons te bespreken. Wij maken er telkenargeke creatie
van!

Zowel in patisserie als bij ijsbereidingen bestaan er ongirl ™
mogelijkheden om een huwelijkstaart, bedrijfsfeest, vefj{
dagstaart,etceen speciale toetse geven

Smaakcombinaties voor ijstaarten

Klassiek: VanillechocoladeMokka-Aardbei (max. 3)
Trufona: Krokante feuilletinebodem, vanil@ pralinéroomijs, merengue en caramelcrémeux.
Split: Krokante bodem, chocoladeroomijs, bananensorbet en krokante toets van gebrande pecannoten.
Exotic: Biscuitvanillebodem, vanilleroomijs en exotische sorbet.
Miami: Biscuitvanillebodem, roomijs met witte chocolade en exotische vruchtensorbep@ssiegmanasimoen).
Pablo: Biscuitvanillebodem, vanilen aardbeiroomijs met een aardbeiencoulis.
Flambé: Biscuitvanillebodem, vanilleroomijs en frambozensorbet, omgeven door goudgebrande merengue.
Tea-time: Caramelroomijs in combinatie met Earl Greyrdemijs, opgefrist met citroensorbet.
Mikado: Krokante bodem met vanilen chocoladeroomijs.

Kupe: Biscuitvanillebodem, vanillen cuberdonroomijs.

Trio van dessertjes {3e/gié» Andere mogelijkheden
a 4.50 pp. b x c |
Bittersweet chocoladegebak me Dessertborden (Caroussel
oranjebloesem & earl grey met in fde Chocoladefontein
mond exploderende chocoladeho}- Assortiment mirglaasjes
letjes Assortiment miripatisserie
& ljskarretje
-Mini-javanais met cocos en pis Crépe Suzette
che Brusselse Wafels

&
-Glaasje smet kirsch, kersen ¢
Belgische chocomousse

Milkshakes

Graag maken wij offerte!!
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